250 6 KOKOSOVE MOKE

120 6 COKOLADE V PRAHU

100 6 ZMLETIH OREHOV

250 G SLADKORJA V PRAHU

3 JAJCA

SLADKOR V PRAHU ZA "POSIP"

v RUMENJAKE LOCIMO OD BELJAKOV.

v RUMENJAKE, KOKOSOVO MOKO, COKOLADO V PRAHU, OREHE TER SLADKOR
ZMESAMO IN DODAMO SNEG IZ BELJAKOV.

v' IZ MASE NAREDIMO KROGLICE, KT JIH POVALTAMO V SLADKORJU V PRAHU.

v PISKOTE ZLOZIMO NA S PEKI PAPIRJEM OBLOZEN PEKAC IN JIH PECEMO 5 -
8 MINUT NA 200 STOPINJAH, OZIROMA DOKLER PISKOTI NE RAZPOKAJO.

v" OHLADIMO JIH NA PEKACU.

Vir: https://www.kulinarika.net/recepti/5851/sladice/razpokani-piskoti/



